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Art
Artikelnummer
Nettogewicht mit Glasur

Nettogewicht ohne Glasur

Glasur in Prozent
Haltbarkeit (Tage)
Lagerung

Gadus morhua
130822020
5500 g

5000 g

8-12

720

Gefroren

NAHRWERTE
Energie 325 kJ / 77 kcal
Fett 0,59
- davon gesattigte Fettsduren 0,3g
Kohlenhydrate 0g
- davon Zucker 0g
- Eiweil 18 ¢
L ng o Salz 02g
(€ AAT
\Natural”) ALLERGENE
Fisch
Nutaaq® Kabeljaufilets werden aus besten grénlandischen Atlantikkabeljaus KARTON
hergestellt und bieten mit ihrem frischer schmeckenden, helleren und .
. . . Handelseinheit Ja
schmackhafteren Fleisch ein ganz besonderes Geschmackserlebnis. In den Bruttogewicht (kg) 58
sauberen, eiskalten Gewassern vor Grénland wachst der Kabeljau wegen der Nettogewicht (kg) 5
niedrigen Temperaturen langsamer. Hierdurch entwickeln sich die Héhe (mm) 138
Geschmacksnuancen voll. Breite (mm) 300
Lange (mm) 400
Wahrend der Fangsaison wird der Nutaaq® Kabeljau von den értlichen Fischern in EAN-Nummer 5740301111221
Reusen gefangen. Die noch lebenden Kabeljaue werden dann sorgféltig zur lokalen
Royal Greenland Verarbeitungsanlage in Maniitsoq transportiert, wo sie innerhalb PALETTE
von zwei Stunden, nachdem sie aus dem Wasser gekommen sind, verarbeitet und Karton per EUR-Palette 926
tiefgefroren werden. Karton per Lage 8
Lagen per Palette 12
Das feste, saftige Fleisch des Nutaag® Kabeljaus hat einen milden Umami- Bruttogewicht (kg) 584
Geschmack mit einer leichten SiiRe. Es bildet beim Garen schneeweilRe, saftige Nettogewicht (kg) 480
Lamellen und ist wegen seines hohen EiweilRgehalts und des geringen Fettgehalts Héhe (mm) 1806
ein gesundes und nahrhaftes Lebensmittel. SIS (i) 0
Lange (mm) 1200
EAN-Nummer 5740301111238

ZUTATEN

Kabeljau filet (Fisch).Wasser (als Schutzglasur) SPRACHEN AUF DEM ETIKETT

SERVIERVORSCHLAG DE, FR, IT, DK, ES, EN, NL

Wir empfehlen, die Filets bei niedrigen Temperaturen sanft mit der Hautseite nach
oben zu garen. Wenn das Fleisch gar ist, vorsichtig die Haut entfernen und die Filets
mit fetthaltigen und s&uerlichen Beilagen servieren, die den subtilen Geschmack und
die Konsistenz des Filets sehr gut erganzen.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNG

Im Backofen bei niedriger Temperatur zubereiten oder bei maRiger Hitze braten

AUFTAUANLEITUNG

Im Kihlschrank bei max. +5 °C auftauen

FANGGERAT

Reusen und Fallen

FANGGEBIET


https://www.royalgreenland.de/

Nordwestatlantik (FAO 21)
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