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100% Frische - der Lachs
wurde nie gefroren

RAUCHERLACHS

Ein unvergleichliches Geschmackserlebnis

Mit Royal Greenlands neuem
NEVER FROZEN Konzept erhalten Sie:

100% Frische - Eine Garantie, dass der Lachs NIE gefroren wurde.

Ein unvergleichliches Geschmackserlebnis - vielleicht der beste

Raucherlachs aus Danemark!

Wadhlen Sie aus 2 Varianten: GOURMETTRIM® oder unsere Standardqualitat.
GOURMETTRIM® ist Royal Greenlands Garantie, dass das braune
Muskeldreieck und die weiRe Schwanzsehne entfernt wurden
= zeitsparend und weniger Verlust. Der Lachs ist sorgfdltig nach Farbe,
Grofse und Fettgehalt ausgewdhlt.

Schmackhafter Lachs im danischen Hirtshals gerduchert.

Flexibilitat - Wenn Sie den ganzen Lachs nicht vor dem

Verfallsdatum verwenden, kdnnen Sie den Lachs bis zu 4 Wochen einfrieren.

Haltbarkeit (gekahlt): 28 Tage.
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Vorteile des
NEVER FROZEN Konzeptes!

- Feiner Rauchergeschmack - Fir das Kaltrduchern wird glihendes
Buchenmehl verwendet. Die im Rauch enthaltenen Aromastoffe
geben dem Lachs seinen charakteristischen Geschmack.

Gleichbleibende Qualitat - Hohe Qualitdt jedes Mal - garantiert
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Royal Greenlands Raucherlachs ist ein Luxusprodukt T

mit einem sanften Geschmack und schoner Struktur. |

Der Raucherlachs ist in Scheiben geschnitten - bereit
zum Servieren, egal ob in Salaten, auf Sandwiches,
Buffets oder als Vorspeise.

Die vorgeschnittenen Scheiben bescheren dem Gast
ein delikates Geschmackerlebnis.

Lachs, gerduchert, geschnitten
nie gefroren

Gewicht: 900 - 1.400q

10 Trays / Karton

Artikelnummer: 141 310 790



